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Horizontalni kutr
Navod k obsluze

Dékujeme, Ze jste si vybrali a zakoupili nas produkt. Pfed pouzitim si peclivé pre¢téte navod
k obsluze, abyste dosahli spravné aplikace a uspokojivého ucinku.
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1. Predstaveni produktu

Pfed pouzitim tohoto stroje si uzivatelé musi diakladné precist a porozumét vSsem
pokyndim.

Tento sekaci stroj je ur¢en ke zpracovani ¢erstvého masa, zeleniny, ovoce, melount a
dalSich potravinarskych surovin. Jeho klicovou vlastnosti je schopnost zachovat pavodni
nutricni obsah potravin a zaroven zvyraznit chut a Cerstvost.

Struktura je optimalizovana se zakfivenym nozem pro rychlejSi a rovhomérnéjsi sekani.
Misa se otaci pomalu pro lepSi vykon a lze ji snadno vyjmout pro rychly pfistup a Cisténi.
VSechny soucasti pfichazejici do styku s potravinami — misa, plast a kryt — jsou vyrobeny
z vysoce kvalitni nerezové oceli, ktera spliiuje hygienické normy pro potraviny. Stroj
spliiuje pozadavky ROHS a EU LFGB.

Tato fada se snadno ovlada, snadno se rozebird a je vhodna pro vymeénu a sefizeni Cepele.
Nabizi spolehlivy vykon, vysokou uc¢innost, esteticky design, mobilitu a snadné Cisténi —
idealni pro kuchyné, restaurace, hotely, jidelny a zafizeni na zpracovani potravin.

2. Charakteristiky konstrukce

—_—

Kvalitni ocelova Cepel zachovava vyZivu a zlepSuje chut.

N

Télo z nerezoveé oceli s kartaCovanym povrchem je odolné proti korozi a atraktivni.

W

Odolné noze a misa z nerezové oceli spliuji mezinarodni hygienické normy.

(2
~— O ~— ~— ~— ~—~ ~—~ ~—

Odnimatelna misa pro snadné vyjmuti a ¢iSténi obsahu.
Zakrivena konstrukce ¢epele zvySuje rychlost a ucinnost, ¢imz sniZzuje pracnost.

(02}

Bezpecnostni blokovani zastavi stroj pfi otevieni krytu misy.

~N

Vodotésnost IPX4 umoznuje bezpecné a snadné cisténi.

(o)

Vestavény nadproudovy ochranny spina¢ chrani motor.
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3. Schéma a nazev dili

1) Lozisko Cepele 5) Tlacitko Stop 8) Elektrické vedeni
2) Kryt misy (Stop) 9) Ochrana proti
3) Télo 6) Misa pretizeni

4) Tlacitko Start 7) Nozicka

4. Pracovni metoda
Umistéte stroj na stabilni pracovni stil a ujistéte se, Ze napajeci zdroj odpovida
specifikacim na typovém Stitku.
Peclivé ocCistéte vSechny Casti, které pfichazeji do styku s potravinami (miska, kryt,
Cepel), aby nedoslo ke zranéni.
Ujistéte se, Ze je na elektrické zasuvce nainstalovano zafizeni na ochranu proti Uniku a
Ze je rfadné uzemnéno (maximalni proud: 32A).
Velikost krmiva by nemeéla pfesahnout 4 cm na Siftku a 3 cm na tloustku. Tento limit je
flexibilni pro mékké predméty bez kosti.
Zapnéte jednotku a stisknéte zelené tlacitko start. Ujistéte se, Ze se misa otaci ve
sméru hodinovych ruci¢ek. Pfed sekanim nechte stroj bézet 1-2 minuty.
Doba zpracovani ovliviiuje texturu: kratSi doba ma za nasledek hrubSi texturu, zatimco
delSidoba vytvafi jemnéjSi texturu. PouzZijte dfevénou Spachtli nebo vyjméte misku pro
sbér zpracovanych materiald.
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5. Demontaz a instalace

1) Kryt misy:

Oteviete obéma rukama, zvednéte jej do svislé polohy a poté jej pomalu vysurite ze slotu
pro kartu a poté zvednutim muzete hladce sejmout kryt misy; Pfi instalaci musi byt kryt
misy pfilepen do Stérbinové polohy a kryt hladce odklopit.

2) Misa:

Nejprve oteviete kryt misy a poté misu otacejte ve sméru hodinovych ruci¢ek do urcitého
uhlu nebo dokud se misa neuvolni, zvednéte ji a vyjméte misku; Pfi instalaci misy nejprve
vénujte pozornost poloze sedadla misy a upeviiovacimu Sroubu misy upevnénému na
opacné strané a poté otacejte misou proti sméru hodinovych ru¢i¢ek, dokud se nezastavi.
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6. Cisténi

1. Pfed CiSténim odpojte stroj ze zasuvky. Neponofujte do vody (kryti IPX4).

2. Pred prvnim pouzitim ocistéte vSechny ¢asti, které prichazeji do styku s potravinami.
Misu a kryt misy lze za Ucelem ¢isténi sejmout (viz 5. Demontaz a instalace pro misku a
kryt misy).

3. Po kazdém pouziti vyCistéte misu, kryt a Eepel. Vyhnéte se kontaktu s nozem. Udrzujte
déti mimo dosah.

4. Osuste Cistym hadfikem a ujistéte se, ze jsou vSechny Casti spravné nainstalovany.
Nenechavejte ¢epel odkrytou.

7. Bezpecnostni opatieni
1. Stroj by mél obsluhovat pouze vySkoleny personal.

2. Nezpracovavejte predméty s kostmi, zmrazenym masem, dievem a jinymi tvrdymi
materialy.

3. Pfed pouzitim stroj spustte na 1-2 minuty, abyste zjistili neobvykly hluk nebo vibrace.

4. \lyménte kotou¢, pokud se vyskytnou problémy s vibracemi nebo vykonem. Pouzivejte
ochranné rukavice.

5. V pfipadé zablokovani stroj okamzité zastavte. Pfed restartovanim odstrante
zablokovani.

6. BEéhem provozu se nikdy nedotykejte misy ani neotevirejte kryt.

8. Reseniproblému

Problém Reseni

Stroj se nespusti Zkontrolujte/vymeénte pojistku, vypina¢, polohovy spinac,
startovaci tlac¢itko nebo desku plosnych spojl

Indikator sviti, motor | Zkontrolujte vykon a stav motoru

nebézi
Funguje pouze pfi | Vyménte desku ploSnych spojt
stisknutém tlacitku

Hlasity hluk pfi | Zkontrolujte napéti, motor nebo loziska; Upravit nebo
spusténi nahradit

Vypne napdjeni pfi | Zkontrolujte izolaci motoru a desky plosnych spojli (>5 MQ)
spusténi

Zastavi se uprostied | Ujistéte se, ze je kryt spravné uzavien; Nechte motor
provozu vychladnout

Motor bézi, misa se | Zkontrolujte/vymeénte femen
neotaci
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9. Schéma zapojeni:
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SB1 - Nouzovy vypinac

SB2 - Startovaci spinac

FR - Spinac ochrany proti pretizeni

K - Spinac krytu
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1. Productintroduction
Before operating this machine, users must thoroughly read and understand all instructions.

This chopping machine is designed for processing fresh meat, vegetables, fruits, melons, and
other food materials. Its key feature is the ability to preserve the original nutritional content of
food while enhancing taste and freshness.

The structure is optimized with a curved blade for faster, more uniform chopping. The bowl
rotates slowly forimproved performance and can be removed easily for fast access and cleaning.
All food-contact components—the bowl, cover, and housing—are made of high-quality stainless
steel that meets food hygiene standards. The machine complies with ROHS and EU LFGB
requirements.

This series is simple to operate, easy to disassemble, and convenient for blade replacement and
adjustment. It offers reliable performance, high efficiency, aesthetic design, mobility, and easy
cleaning—ideal for kitchens, restaurants, hotels, canteens, and food processing facilities.

2. Structure Characteristics
1) High-quality steel blade retains nutrition and improves taste.
2) Stainless steel body with brushed finish is rust-resistant and attractive.
3) Durable stainless steel blades and bowl meet international hygiene standards.
4) Removable bowl for easy content removal and cleaning.
5) Curved blade design increases speed and efficiency, reducing labor.
6) Safety interlock stops the machine when the bowl cover is opened.
7) IPX4 waterproof rating allows safe, easy cleaning.
8) Built-in over-current protection switch safeguards the motor.
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3. Parts Schematic and Name

1) Cutter Bearing 5) Stop Button 9) Overload
2) Bowl Cover 6) Bowl Protection
3) Body 7) Leg

4) Start Button 8) PowerlLine

4. Operating Method
Place the machine on a stable workbench and ensure the power supply matches the
nameplate specifications.
Clean allfood-contact parts (bowl, cover, blade) carefully to avoid injury.
Ensure a leakage protection device is installed on the power outlet and that it is properly
grounded (max current: 32A).
Food size should not exceed 4 cm in width and 3 cm in thickness. This limit is flexible for soft,
boneless items.
Power on the unit and press the green start button. Confirm that the bowl rotates clockwise.
Let the machine run for 1-2 minutes before chopping.
Processing time affects texture: shorter duration results in a coarser texture, while longer time
creates a finer texture. Use a wooden spatula or remove the bowl to collect processed
materials.
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5. Disassembling & Installing

1) Bowlcover:
Using both hands, lift the cover to a vertical position, then gently slide it out of the slot.

Toinstall, align the bowl cover with the slot and lower it smoothly into place.

2) Bowl:

Open the bowl cover first, then rotate the bowl clockwise to a certain angle or until the bowl feels
loose, liftit up to take out the bowl.

When installing the bowl, first pay attention to the position of the bowl seat and the bowl fixing
screw secured on the opposite side, and then turn the bowl counterclockwise until it stops.
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6. Cleaning

1. Unplug the machine before cleaning. Do not submerge in water (IPX4 rated).

2. Before first use, clean all food-contact parts. The bowl and bowl cover can be removed for
cleaning (refer to 5. Disassembling & Installing).

3. Clean the bowl, cover, and blade after each use. Avoid contact with the blade. Keep children

away.

4. Dry with a clean cloth and ensure all parts are properly installed. Do not leave the blade

exposed.

7. Safety Precautions

—

. Only trained personnel should operate the machine.

2. Do not process items with bones, frozen meat, wood and other hard materials.

3. Run the machine for 1-2 minutes before use to detect unusual noise or vibration.

4. Replace the blade if vibration or performance issues occur. Use safety gloves.

5. In case of a blockage, stop the machine immediately. Clear the blockage before restarting.

6. Never touch the bowl or open the cover during operation.

8. Troubleshooting

Issue

Solution

Machine doesn't start

Check/replace fuse, power switch, position switch, start
button, or circuit board

Indicator on, motor not
running

Check motor power and condition

Works only while button is
pressed

Replace circuit board

Loud noise at startup

Checkvoltage, motor, or bearings; adjust or replace

Trips power at startup

Check insulation of motor and circuit board (>5 MQ)

Stops mid-operation

Ensure cover is closed properly; allow motor to cool

Motor runs, bowl doesn’t
rotate

Check/replace belt
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9. Circuit Diagram:
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SB1 - Emergency Stop Switch
SB2 - Starting Switch
FR - Overload Protection Switch

K - Cover Switch
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1. Introduccidn del producto

Antes de operar esta maquina, los usuarios deben leer y comprender detenidamente
todas las instrucciones.

Esta maquina picadora esta disefada para procesar carne fresca, verduras, frutas,
melones y otros materiales alimenticios. Su caracteristica clave es la capacidad de
preservar el contenido nutricional original de los alimentos al tiempo que mejora el sabor
y la frescura.

La estructura esta optimizada con una cuchilla curvada para un corte mas rapido y
uniforme. El recipiente gira lentamente para mejorar el rendimiento y se puede quitar
facilmente para un acceso y una limpieza rapidos. Todos los componentes en contacto
con los alimentos (eltazén y la carcasa) estan hechos de acero inoxidable de alta calidad
que cumple con los estandares de higiene alimentaria. La maquina cumple con los
requisitos de ROHS y LFGB de la UE.

Esta serie es facil de operar, facil de desmontary conveniente para el reemplazo y ajuste
de la cuchilla. Ofrece un rendimiento confiable, alta eficiencia, diseno estético,
movilidad y facil limpieza, ideal para cocinas, restaurantes, hoteles, comedores e
instalaciones de procesamiento de alimentos.

2. Caracteristicas de la estructura

1) Lahoja de acero de alta calidad retiene la nutricion y mejora el sabor.

2) El cuerpo de acero inoxidable con acabado cepillado es resistente a la corrosién y
atractivo.

3) Las cuchillas y el recipiente de acero inoxidable duraderos cumplen con los
estandares internacionales de higiene.

4) Cubeta extraible para facilitar la extraccion y limpieza del contenido.

5) Eldisefio curvo de la hoja aumenta la velocidad y la eficiencia, lo que reduce la mano
de obra.

6) El enclavamiento de seguridad detiene la maquina cuando se abre la tapa del
recipiente.

7) Laclasificaciéon de impermeabilidad IPX4 permite una limpieza facil y segura.

8) Elinterruptor de proteccién contra sobrecorriente incorporado protege el motor.



Das (g’_a\s:%ro @

3. Esquemay nombre de las piezas

1) Cojinete de corte 5) Botdn de parada 9) Proteccidn contra
2) Tapadelcuenco 6) Tazdn sobrecarga

3) Cuerpo 7) Pierna

4) Botdn deinicio 8) Lineaeléctrica

4. Método de operacion
Coloque la maquina en un banco de trabajo estable y asegurese de que la fuente de
alimentacion coincida con las especificaciones de la placa de identificacion.
Limpie cuidadosamente todas las partes en contacto con alimentos (tazén, tapa,
cuchilla) para evitar lesiones.
Asegurese de que haya un dispositivo de proteccion contra fugas instalado en latoma
de corriente y que esté correctamente conectado a tierra (corriente maxima: 32 A).
El tamano de los alimentos no debe exceder los 4 cm de ancho y los 3 cm de grosor.
Este limite es flexible para los articulos blandos y deshuesados.
Encienda la unidad y presione el botdn verde de inicio. Confirme que el recipiente gira
en el sentido de las agujas del reloj. Deje que la maquina funcione durante 1 a 2
minutos antes de picar.
El tiempo de procesamiento afecta a la textura: una duracién mas corta da como
resultado una textura mas gruesa, mientras que un tiempo mas largo crea una textura
mas fina. Use una espatula de madera o retire el tazdn para recoger los materiales
procesados.
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5. Desmontaje e instalacién

1) Tapa del tazén:

Abra con ambas manos, levantelo a una posicion vertical y luego retirela lentamente de
la ranura, y luego levante para quitar suavemente la tapa del tazén; Al instalar, la tapa del
recipiente debe estar pegada a la posicién de la ranura y voltear la tapa suavemente.

2) Tazén:

Abra primero la tapa del tazdn, luego gire el tazén en el sentido de las agujas del reloj
hasta un cierto angulo o hasta que el tazén esté suelto, levantelo para sacar el tazon; Al
instalar el tazén, primero preste atencion a la posicion del asiento del tazén y el tornillo

de fijacidon del tazén encajado en el opuesto, y luego gire el tazdén en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que se detenga.
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6. Limpieza
1. Desenchufe la maquina antes de limpiarla. No lo sumerja en agua (clasificacion IPX4).

2. Antes del primer uso, limpie todas las partes en contacto con alimentos. El recipiente
y la tapa del recipiente se pueden quitar para limpiarlos (consulte el apartado 5.
Desmontaje e instalacion).

3. Limpie el tazén, la tapa y la cuchilla después de cada uso. Evite el contacto con la
cuchilla. Mantenga a los nifios alejados.

4. Seque con un pafo limpio y asegurese de que todas las piezas estén instaladas
correctamente. No deje la hoja expuesta.

7. Precauciones de seguridad
1. Solo el personal capacitado debe operar la maquina.
2. No procese articulos con huesos, carne congelada, madera y otros materiales duros.

3. Haga funcionar la maquina durante 1 a 2 minutos antes de usarla para detectar ruidos
o vibraciones inusuales.

4. Reemplace la cuchilla si ocurren problemas de vibracién o rendimiento. Use guantes
de seguridad.

5. En caso de obstruccion, detenga la maquina inmediatamente. Elimine el bloqueo
antes de reiniciar.

6. Nuncatoque el recipiente ni abra la tapa durante el funcionamiento.

8. Solucién de problemas

Problema Solucion

La maquina no arranca | Revise/reemplace el fusible, el interruptor de encendido, el
interruptor de posicion, el botén de inicio o la placa de
circuito

Indicador encendido, | Verifique la potenciay el estado del motor

motor no funciona
Funciona solo mientras | Reemplace la placa de circuito
se presiona el botén

Ruido fuerte al arrancar | Verifique el voltaje, el motor o los cojinetes; Ajustar o
reemplazar

Se dispara el interruptor | Compruebe el aislamiento del motor y la placa de circuito
al arrancar (>5MQ)

Se detiene a mitad de la | Asegurese de que la tapa esté cerrada correctamente; Deje
operacion que el motor se enfrie

El motor funciona, el | Revisar/reemplazarlacorrea

tazén no gira
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9. Diagrama del circuito:
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SB1 - |Interruptor de parada de

emergencia

SB2 - Interruptor de arranque

FR - Interruptor de proteccién contra
sobrecarga

K - Interruptor de cubierta
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1. Présentation du produit

Avant d'utiliser cette machine, les utilisateurs doivent lire attentivement et comprendre
toutes les instructions.

Cette machine a hacher est congue pour traiter la viande fraiche, les légumes, les fruits,
les melons et d'autres matériaux alimentaires. Sa principale caractéristique est sa
capacité a préserver le contenu nutritionnel d'origine des aliments tout en améliorant le
go(t et la fraicheur.

La structure est optimisée avec une lame incurvée pour un hachage plus rapide et plus
uniforme. Le bol tourne lentement pour une meilleure performance et peut étre retiré
facilement pour un acces et un nettoyage rapides. Tous les composants en contact avec
les aliments (bol, couvercle et boitier) sont fabriqués en acier inoxydable de haute qualité
qui répond aux normes d'hygiene alimentaire. La machine est conforme aux exigences
ROHS et EU LFGB.

Cette série est simple a utiliser, facile a démonter et pratique pour le remplacement et le
réglage de la lame. Elle offre des performances fiables, une efficacité élevée, une
conception esthétique, une mobilité et un nettoyage facile, idéal pour les cuisines, les
restaurants, les hotels, les cantines et les installations de transformation des aliments.

2. Caractéristiques de la structure

1) Lalame en acier de hautequalité conserve les nutriments et améliore le goUt.

2) Le corps en acier inoxydable avec finition brossée est résistant a la rouille et attrayant.

3) Les lames et le bol en acier inoxydable durables répondent aux normes d'hygiene
internationales.

4) Bol amovible pour un retrait et un nettoyage faciles du contenu.

5) La conception incurvée de la lame augmente la vitesse et l'efficacité, réduisant ainsi
la main-d'ceuvre.

6) Le verrouillage de sécurité arréte la machine lorsque le couvercle du bol est ouvert.

7) L'indice d'étanchéité IPX4 permet un nettoyage sir et facile.

8) L'interrupteur de protection contre les surintensités intégré protege le moteur.
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3. Schéma et nomdes piéces

1) Roulement de la 4) Bouton Démarrer 8) Ligne électrique

lame 5) Bouton d'arrét 9) Protection contre
2) Couvercle de bol 6) Bol les surcharges
3) Corps 7) Pied

4. Mode opératoire
Placez la machine sur un établi stable et assurez-vous que l'alimentation correspond
aux spécifications de la plaque signalétique.
Nettoyez soigneusement toutes les pieces en contact avec les aliments (bol,
couvercle, lame) pour éviter de vous blesser.
Assurez-vous qu'un dispositif de protection contre les fuites est installé sur la prise de
courant et qu'il est correctement mis a la terre (courant max: 32A).
La taille des aliments ne doit pas dépasser 4 cm de largeur et 3 cm d'épaisseur. Cette
limite est flexible pour les articles mous et désossés.
Allumez l'appareil et appuyez sur le bouton de démarrage vert. Vérifiez que le bol
tourne dans le sens des aiguilles d'une montre. Laissez la machine fonctionner
pendant 1 a 2 minutes avant de hacher.
Le temps de traitement affecte la texture : une durée plus courte donne une texture
plus grossiére, tandis qu'un temps plus long crée une texture plus fine. A l'aide d'une
spatule en bois ou retirez le bol, récupérez les matériaux traités.
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5. Démontage et installation

1) Couvercle du bol:

Ouvrez avec les deux mains, soulevez en position verticale, puis laissez-le lentement
quitter la position de la fente de carte, puis soulevez-le pour retirer en douceur le
couvercle du bol; Lors de l'installation, le couvercle du bol doit étre collé a la position de

la fente et retourner le couvercle en douceur.

2) Bol:

Ouvrez d'abord le couvercle du bol, puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a un certain angle ou jusqu’a ce que le bol soit desserré, soulevez-le pour
retirer le bol ; Lors de l'installation du bol, faites d'abord attention a la position du siége
du bol et a la vis de fixation du bol enclenchée dans le sens opposé, puis tournez le bol
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'arréte.
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6. Nettoyage
1. Débranchez la machine avant de la nettoyer. Ne pas immerger dans l'eau (classé IPX4).

2. Avant la premiere utilisation, nettoyez toutes les pieces en contact avec les aliments.
Le bol et le couvercle du bol peuvent étre retirés pour le nettoyage (voir 5. Démontage et
installation du bol et du couvercle du bol).

3. Nettoyez le bol, le couvercle et la lame aprés chaque utilisation. Evitez tout contact
avec la lame. Eloignez les enfants.

4.Séchez avec un chiffon propre et assurez-vous que toutes les pieces sont correctement
installées. Ne laissez pas la lame exposée.

7. Précautions de sécurité
1. Seul du personnel formé doit faire fonctionner la machine.

2. Ne traitez pas d'articles contenant des os, de la viande congelée, du bois et d'autres
matériaux durs.

3. Faites fonctionner la machine pendant 1 a 2 minutes avant de 'utiliser pour détecter
les bruits ou les vibrations inhabituels.

4. Remplacez la lame si des problemes de vibration ou de performance se produisent.
Utilisez des gants de sécurité.

5. En cas de blocage, arrétez immeédiatement la machine. Eliminez le blocage avant de
redémarrer.

6. Ne touchez jamais le bol ou n'ouvrez pas le couvercle pendant le fonctionnement.

8. Dépannage

Probléeme Solution

La machine ne démarre pas | Vérifier/remplacer le fusible, l'interrupteur d'alimentation,
l'interrupteur de position, le bouton de démarrage ou le
circuitimprimé

Indicateur allumé, moteur Vérifier la puissance et ['état du moteur
qui ne tourne pas

Ne fonctionne que lorsque Remplacer la carte de circuit imprimé
le bouton est enfoncé

Bruit fort au démarrage Vérifiez la tension, le moteur ou les roulements ; ajuster
ou remplacer

Fait disjoncter Vérifier l'isolation du moteur et du circuit imprimé (>5 MQ)

l'alimentation au

démarrage

S'arréte en cours de Assurez-vous que le couvercle est bien fermé ; laisser

fonctionnement refroidir le moteur
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Le moteur tourne, le bol ne
tourne pas

Vérifier/remplacer la courroie

9. Schéma:
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1. Introduzione al prodotto

Prima di utilizzare questa macchina, gli utenti devono leggere e comprendere
attentamente tutte le istruzioni.

Questa macchina per tritare € progettata per la lavorazione di carne fresca, verdure,
frutta, meloni e altri materiali alimentari. La sua caratteristica principale ¢ la capacita di
preservare il contenuto nutrizionale originale degli alimenti esaltandone il gusto e la
freschezza.

La struttura & ottimizzata con una lama curva per una trinciatura piu rapida e uniforme.
La ciotola ruota lentamente per migliorare le prestazioni e pu0 essere rimossa facilmente
per un accesso e una pulizia rapidi. Tutti i componenti a contatto con gli alimenti, la
ciotola, la scocca e lalloggiamento, sono realizzati in acciaio inossidabile di alta qualita
che soddisfa gli standard di igiene alimentare. La macchina € conforme ai requisiti ROHS
e EU LFGB.

Questa serie € semplice da usare, facile da smontare e comoda per la sostituzione e la
regolazione della lama. Offre prestazioni affidabili, alta efficienza, design estetico,
mobilita e facilita di pulizia, ideale per cucine, ristoranti, hotel, mense e impianti di
lavorazione degli alimenti.

2. Caratteristiche della struttura
1) Lalamain acciaio di alta qualita conserva i nutrienti e migliora il gusto.
2) Ilcorpoinacciaioinox con finitura spazzolata ¢ resistente alla ruggine e attraente.
3) Le lame e la ciotola in acciaio inossidabile resistenti soddisfano gli standard igienici
internazionali.

4) Ciotolarimovibile per una facile rimozione e pulizia del contenuto.

5) Ildesign curvo della lama aumenta lavelocita e l'efficienza, riducendo la manodopera.
6) L'interblocco disicurezza arresta la macchina quando si apre il coperchio dellavasca.
7) Ilgrado di impermeabilita IPX4 consente una pulizia facile e sicura.

8) L'interruttore di protezione da sovracorrente incorporato protegge il motore.
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3. Schema e nome delle parti

1) Cuscinetto della 4) Pulsante diavvio 8) Linea Elettrica
lama 5) Pulsante di 9) Protezione da

2) Coperchio della arresto sovraccarico
ciotola 6) Ciotola

3) Corpo 7) Piede

4. Metodo di funzionamento
Posizionare la macchina suun banco dilavoro stabile e assicurarsiche l'alimentazione
corrisponda alle specifiche della targhetta.
Pulire accuratamente tutte le parti a contatto con gli alimenti (ciotola, coperchio,
lama) per evitare lesioni.
Assicurarsi che sulla presa di corrente sia installato un dispositivo di protezione dalle
perdite e che sia adeguatamente collegato a terra (corrente massima: 32 A).
Le dimensioni degli alimenti non devono superare i 4 cm di larghezza e i 3 cm di
spessore. Questo limite e flessibile per gli articoli morbidi e disossati.
Accendere l'unita e premere il pulsante di avvio verde. Verificare che la ciotola ruoti in
senso orario. Lasciare in funzione la macchina per 1-2 minuti prima di tagliare.
Il tempo di lavorazione influisce sulla texture: una durata piu breve si traduce in una
texture piu grossolana, mentre un tempo piu lungo crea una texture piu fine. Utilizzare
una spatola di legno o rimuovere la ciotola per raccogliere i materiali lavorati.
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5. Smontaggio e installazione

1) Coperchio della ciotola:

Aprire con entrambe le mani, sollevare in posizione verticale, quindi lasciarlo uscire
lentamente dalla fessura, quindi sollevare per rimuovere dolcemente il coperchio della
ciotola; Durante l'installazione, il coperchio della ciotola deve essere incollato nella
posizione della fessura e capovolgere il coperchio senza intoppi.

2) Ciotola:

Aprire prima il coperchio della ciotola, quindi ruotare la ciotola in senso orario di una
certa angolazione o finché finché la ciotola non si allenta, sollevarla per estrarre la
ciotola; Quando si installa la ciotola, prestare prima attenzione alla posizione della sede
della vasca e alla vite di fissaggio della ciotola innestata nella parte opposta, quindi
ruotare la ciotola in senso antiorario fino all'arresto.
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6. Pulitura

1. Scollegare la macchina prima di pulirla. Non immergere in acqua (grado di protezione
IPX4).

2. Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti. La ciotola e il
coperchio della ciotola possono essere rimossi per la pulizia (fare riferimento a 5.
Smontaggio e installazione della ciotola e del coperchio della ciotola).

3. Pulire la ciotola, il coperchio e la lama dopo ogni utilizzo. Evitare il contatto con la lama.
Tenere lontani i bambini.

4. Asciugare con un panno pulito e assicurarsi che tutte le parti siano installate
correttamente. Non lasciare la lama esposta.

7. Misure di sicurezza
1. La macchina deve essere utilizzata solo da personale addestrato.
2. Non lavorare oggetti con ossa, carne congelata, legno e altri materiali duri.

3. Farfunzionare la macchina per 1-2 minuti prima dell'uso per rilevare rumori o vibrazioni
insolite.

4. Sostituire la lama se si verificano vibrazioni o problemi di prestazioni. Utilizzare guanti
di sicurezza.

5. In casodiblocco, arrestare immediatamente la macchina. Eliminare il blocco prima di
riavviare.

6. Non toccare mai la ciotola o aprire il coperchio durante il funzionamento.

8. Risoluzione dei problemi

Problema Soluzione

La macchina non si avvia | Controllare/sostituire il fusibile, l'interruttore di
alimentazione, l'interruttore di posizione, il pulsante di
awvio o il circuito stampato

Indicatore acceso, | Controllare la potenza e le condizioni del motore

motore nonin funzione
Funziona solo quando il | Sostituire il circuito stampato
pulsante € premuto
Forte rumore all'avvio Controllare la tensione, il motore o i cuscinetti; Regolare o
sostituire

Fa scattare lUinterruttore | Controllare l'isolamento del motore e del circuito stampato
all’avvio (>5MQ)

Si  arresta a meta | Assicurarsi che il coperchio sia chiuso correttamente;
funzionamento Lasciare raffreddare il motore
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Il motore funziona, la | Controllare/sostituire lacinghia
ciotolanon gira

9. Schema elettrico:
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1. Produkteinfiihrung

Bevor Sie dieses Gerat in Betrieb nehmen, mussen Sie alle Anweisungen griindlich lesen
und verstehen.

Diese Zerkleinerungsmaschine ist fur die Verarbeitung von frischem Fleisch, GemUse,
Obst, Melonen und anderen Lebensmitteln konzipiert. Sein Hauptmerkmal ist die
Fahigkeit, den urspringlichen Nahrstoffgehalt von Lebensmitteln zu bewahren und
gleichzeitig den Geschmack und die Frische zu verbessern.

Die Struktur ist mit einer gebogenen Klinge flur ein schnelleres und gleichmaBigeres
Hackseln optimiert. Die Schussel dreht sich langsam flr eine verbesserte Leistung und
kann fur einen schnellen Zugriff und eine schnelle Reinigung leicht entfernt werden. Alle
Komponenten, die mit Lebensmitteln in Beruhrung kommen - Schissel, Deckel und
Gehause - sind aus  hochwertigem Edelstahl  gefertigt, der den
Lebensmittelhygienestandards entspricht. Die Maschine entspricht den ROHS- und EU-
LFGB-Anforderungen.

Diese Serie ist einfach zu bedienen, leicht zu demontieren und bequem flur den
Austausch und die Einstellung der Klinge. Sie bietet zuverlassige Leistung, hohe Effizienz,
asthetisches Design, Mobilitat und einfache Reinigung - ideal flur Kichen, Restaurants,
Hotels, Kantinen und lebensmittelverarbeitende Betriebe.

2. Strukturmerkmale

1) Die Klinge aus hochwertigem Stahl bewahrt die Nahrstoffe und verbessert den
Geschmack.

2) Das Edelstahlgehause mit gebursteter Oberflache ist rostbestandig und attraktiv.

3) Langlebige Klingen und Schusseln aus rostfreiem Stahl erflllen internationale
Hygienestandards.

4) Abnehmbare Schissel zum einfachen Entfernen und Reinigen des Inhalts.

5) Das gebogene Klingendesign erhoht die Geschwindigkeit und Effizienz und reduziert
den Arbeitsaufwand.

6) Die Sicherheitsverriegelung stoppt die Maschine, wenn der Schisseldeckel geoffnet
wird.

7) Die Wasserdichtigkeit nach IPX4 ermoglicht eine sichere und einfache Reinigung.

8) Eingebauter Uberstromschutzschalter schiitzt den Motor.
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3. Schaltplan und Name der Teile

1) Lager derKlinge 4) Start-Taste 8) Stromleitung

2) Schussel- 5) Stopp-Taste 9) Uberlastschutz
Abdeckung 6) Schussel

3) Koérper 7) StandfuB

4. Arbeitsweise
Stellen Sie die Maschine auf eine stabile Werkbank und stellen Sie sicher, dass das
Netzteil den Spezifikationen des Typenschilds entspricht.
Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Bertihrung kommen (Schtissel, Deckel,
Klinge), sorgfaltig, um Verletzungen zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass ein Auslaufschutz an der Steckdose installiert und
ordnungsgeman geerdet ist (max. Strom: 32 A).
Die LebensmittelgroBe sollte 4 cm in der Breite und 3 cm in der Dicke nicht
Uberschreiten. Diese Grenze ist flexibel flir weiche, knochenlose Gegenstande.
Schalten Sie das Gerat ein und drticken Sie die griine Starttaste. Vergewissern Sie sich,
dass sich die Schussel im Uhrzeigersinn dreht. Lassen Sie die Maschine 1-2 Minuten
laufen, bevor Sie sie zerkleinern.
Die Verarbeitungszeit wirkt sich auf die Textur aus: Eine klUrzere Dauer fuhrt zu einer
groberen Textur, wahrend eine langere Zeit eine feinere Textur erzeugt. Verwenden Sie
einen Holzspatel oder nehmen Sie die Schuiissel heraus, um das verarbeitete Material
zu sammeln.
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5. Demontage & Installation

1) Deckel der Schussel:

Offnen Sie mit beiden Handen, heben Sie es in eine vertikale Position und lassen Sie es
langsam aus der Steckposition herausgleiten, und heben Sie es dann an, um die
Schisselabdeckung sanft zu entfernen. Bei der Montage muss der Schusseldeckel auf
die Schlitzposition geklebt werden und den Deckel leichtgangig umklappen.

2) Schussel:

Offnen Sie zuerst den Schiisseldeckel und drehen Sie dann die Schiissel im Uhrzeigersinn
in einen bestimmten Winkel oder heben Sie sie an, bis die Schissel locker sitzt, um die
Schissel herauszunehmen; Achten Sie beim Aufstellen des Kopfes zuerst auf die Position
des Kopfsitzes und der gegenuberliegenden Befestigungsschraube des Kopfes und
drehen Sie dann den Kopf gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.
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6. Reinigung

1. Trennen Sie die Maschine vor der Reinigung vom Stromnetz. Nicht in Wasser tauchen
(IPX4-Einstufung).

2. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile, die mit Lebensmitteln in BerlUhrung
kommen. Die Schissel und der Schisseldeckel kdnnen zur Reinigung abgenommen
werden (siehe 5. Demontage und Installation fur Schissel und Schisselabdeckung).

3. Reinigen Sie die Schiissel, den Deckel und die Klinge nach jedem Gebrauch. Vermeiden
Sie den Kontakt mit der Klinge. Halten Sie Kinder fern.

4. Trocknen Sie es mit einem sauberen Tuch ab und stellen Sie sicher, dass alle Teile
richtig installiert sind. Lassen Sie die Klinge nicht frei.

7. Sicherheitsvorkehrungen
1. Die Maschine darf nur von geschultem Personal bedient werden.

2. Verarbeiten Sie keine Gegenstande mit Knochen, gefrorenem Fleisch, Holz und
anderen harten Materialien.

3. Lassen Sie das Gerat vor dem Gebrauch 1-2 Minuten lang laufen, um ungewdhnliche
Gerausche oder Vibrationen zu erkennen.

4. Tauschen Sie die Klinge aus, wenn Vibrationen oder Leistungsprobleme auftreten.
Verwenden Sie Schutzhandschuhe.

5. Im Falle einer Verstopfung stoppen Sie die Maschine sofort. Beseitigen Sie die
Verstopfung, bevor Sie neu starten.

6. Berlihren Sie wahrend des Betriebs niemals die Schissel und 6ffnen Sie nicht den
Deckel.

8. Fehlerbehebung

Problem

Losung

Maschine startet nicht

Sicherung, Netzschalter, Positionsschalter, Startknopf
oder Platine prufen/austauschen

Anzeige an, Motor lauft nicht

Motorleistung und -zustand prufen

Funktioniert nur, wenn die
Taste gedruckt wird

Platine austauschen

Lautes Gerausch beim Start

Uberpriifen Sie Spannung, Motor oder Lager; Anpassen
oder Ersetzen

Lost beim  Start die | Isolierung von Motor und Leiterplatte prifen (>5 MQ)
Sicherung aus

Stoppt wahrend des | Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung richtig
Betriebs geschlossen ist. Lassen Sie den Motor abklhlen
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Motor lauft, Schissel dreht

sich nicht

Riemen prifen/austauschen

9. Schaltbild:
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1. Wprowadzenie produktu

Przed uruchomieniem tego urzadzenia uzytkownicy muszg doktadnie przeczytac i
zrozumiec¢ wszystkie instrukcije.

Ta maszyna do krojenia jest przeznaczona do przetwarzania swiezego miesa, warzyw,
owocow i innych materiatow spozywczych. Jego kluczowag cechg jest zdolnos¢ do
zachowania pierwotnej wartosci odzywczej zywnosci przy jednoczesnej poprawie smaku
i Swiezosci.

Struktura jest zoptymalizowana za pomocag zakrzywionego ostrza, co zapewnia szybsze i
bardziej réwnomierne siekanie. Miska obraca sie powoli, co poprawia wydajnos¢ i mozna
ja tatwo wyjac¢ w celu szybkiego dostepu i czyszczenia. Wszystkie elementy majace
kontakt z zywnos$cig — misa, pokrywa i obudowa — sg wykonane z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej, ktora spetnia normy higieny zywnosci. Maszyna jest zgodna z wymaganiami
ROHS i UE LFGB.

Ta seria jest prosta w obstudze, tatwa do demontazu i wygodna do wymiany i regulaciji
ostrza. Oferuje niezawodng wydajnosé, wysoka wydajnosé, estetyczny wyglad,
mobilnos¢ i tatwe czyszczenie — idealny do kuchni, restauracji, hoteli, stotéwek i
zaktadow przetworstwa spozywczego.

2. Charakterystyka struktury

1) Wysokiej jakosci stalowe ostrze zachowuje wartosci odzywcze i poprawia smak.

2) Korpus ze stali nierdzewnej ze szczotkowanym wykonczeniem jest odporny na rdze i
atrakcyjny.

3) Wytrzymate ostrza i miska ze stali nierdzewnej spetniajg miedzynarodowe standardy
higieny.

4) Wyjmowana miska utatwia wyjmowanie i czyszczenie zawartosci.

5) Zakrzywiona konstrukcja ostrza zwieksza szybkos¢ i wydajnosé, zmniejszajgc naktad
pracy.

6) Blokada bezpieczenstwa zatrzymuje maszyne po otwarciu pokrywy misy.

7) Wodoodpornos¢ IPX4 umozliwia bezpieczne i tatwe czyszczenie.

8) Wbudowany wytacznik nadpradowy zabezpiecza silnik.
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3. Schematinazwa czesci

1) tozysko noza 6) Misa 9) Zabezpieczenie
2) Pokrywa miski 7) Noézka przed

3) Obudowa 8) Linia przecigzeniem
4) Przycisk Start energetyczna

5) Przycisk Stop

4. Metoda operacyjna

Umies¢ maszyne na stabilnym stole warsztatowym i upewnij sie, ze zasilacz jest
zgodny ze specyfikacjag na tabliczce znamionowe;.

Doktadnie wyczys¢é wszystkie czesci majgce kontakt z zywnoscig (miske, pokrywe,
ostrze), aby unikng¢ obrazen.

Upewnij sie, ze w gniazdku elektrycznym jest zainstalowane urzadzenie
zabezpieczajgce przed wyciekiem i ze jest ono prawidtowo uziemione (maksymalny
prad: 32A).
Wielkos¢ zywnosci nie powinna przekracza¢ 4 cm szerokosci i 3 cm grubosci. Ten limit
jest elastyczny w przypadku miekkich surowcow bez kosci.
Wiacz urzadzenie i nacisnij zielony przycisk start. Upewnij sie, ze miska obraca sie
zgodnie z ruchem wskazowek zegara. Pozwél maszynie pracowac przez 1-2 minuty
przed siekaniem.

Czas przetwarzania wptywa na teksture: krotszy czas dziatania skutkuje grubsza
teksturag, podczas gdy dtuzszy czas tworzy delikatniejszg teksture. Uzyj drewnianej
szpatutki lub wyjmij miske, aby zebra¢ przetworzone materiaty.
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5. Demontaziinstalacja

1) Pokrywa miski:

Otwodrz obiema rekami, podnie$s do pozycji pionowej, a nastepnie powoli pozwdl jej
wysunac sie z gniazda, nastepnie podnies, aby ptynnie zdja¢ pokrywe miski;

Podczas montazu pokrywe miski nalezy dopasowacé do pozycji szczeliny i ptynnie obrécié¢

pokrywe.

2) Misa:

Najpierw otwérz pokrywe miski, a nastepnie obrdé¢ miske zgodnie z ruchem wskazowek
zegara pod pewnym katem lub do momentu, gdy miska bedzie luzna; podnies ja, aby
wyjgé miske.

Podczas montazu miski nalezy najpierw zwrdci¢ uwage na potozenie gniazda miskii Srube
mocujgca miske po przeciwnej stronie, a nastepnie obréci¢ miske w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az sie zatrzyma.
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6. Czyszczenie

1. Odtgcz urzadzenie przed czyszczeniem. Nie zanurzaj w wodzie (stopien ochrony IPX4).

2. Przed pierwszym uzyciem wyczys¢ wszystkie czesci majgce kontakt zzywnoscia. Miske
i pokrywe miski mozna zdjg¢ w celu wyczyszczenia (patrz 5. Demontazi instalacja).

3. Wyczys¢ miske, pokrywe i ostrze po kazdym uzyciu. Unikaj kontaktu z ostrzem.
Przechowuj z daleka od dzieci.

4. Osusz czystg szmatka i upewnij sie, ze wszystkie czesci sg prawidtowo zainstalowane.
Nie pozostawiaj ostrza odstonietego.

7. Srodki ostroznosci
1. Maszyne powinien obstugiwa¢ wytgcznie przeszkolony personel.

2. Nie przetwarzaj przedmiotéw z ko$émi, mrozonym miesem, drewnem i innymi
twardymi materiatami.

3. Uruchom maszyne na 1-2 minuty przed uzyciem, aby wykryé nietypowy hatas lub
wibracje.

4. Wymien ostrze, jesli wystapig wibracje lub problemy z wydajnoscig. Uzywaj rekawic
ochronnych.

5. W przypadku zatoru nalezy natychmiast zatrzyma¢ maszyne. Usun blokade przed
ponownym uruchomieniem.

6. Nigdy nie dotykaj miski ani nie otwieraj pokrywy podczas pracy.

8. Rozwiazywanie probleméw

Problem Rozwigzanie

Maszyna nie uruchamia sie | Sprawdz/wymien bezpiecznik, wytgcznik zasilania,
wytacznik pozycyjny, przycisk start lub ptytke drukowang
Wskaznik wtaczony, silnik | Sprawdz moc i stan silnika

nie pracuje
Dziata tylko wtedy, gdy | Wymien ptytke drukowang
przycisk jest wcisniety
Gtosny hatas podczas | Sprawdz napiecie, silnik lub tozyska; Dostosuj lub
uruchamiania zamien

Wyzwala bezpieczniki | Sprawdz izolacje silnika i ptytki drukowanej (>5 MQ)
podczas uruchamiania
Zatrzymuje sie w trakcie | Upewnij sie, ze pokrywa jest prawidtowo zamknieta;
pracy Poczekaj, az silnik ostygnie

Silnik pracuje, miska sie nie | Sprawdz/wymien pasek

obraca




Das é’a}’?ro

9. Schemat obwodu:
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SB1 - Wytacznik awaryjny
SB2 - Wytgcznik rozruchowy

FR - Wytacznik zabezpieczajgcy przed
przecigzeniem

K - Przetacznik pokrywy
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